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4+ TAPAS DA CONDIVIDERE +

Dell’Orto

Sfoglia di Patate Bravas 8,9

Sfoglia di patate, erba cipollina, aioli e salsa brava al curry rosso

Hummus e Pane Pita (V) 10

Hummus di ceci, verdure baby, olive nere, coriandolo, aglio e pane pita

Nachos con Formaggio e Guacamole 12,5

Chips di mais, formaggio, pico de gallo, coriandolo e salsa guacamole

Pane di Cristallo con Pomodoro (V) 4,5

Dalla Terra

Bikini Croccante di Guancia di Vitello (2 pz.) 16

Brioche croccante, guancia di vitello cotta a bassa temperatura, salsa di senape verde e
demi-glace

Costine di Maiale con Salsa Asiatica 15
Costine grigliate a bassa temperatura, frutta secca, salsa asiatica e latte di cocco
Uova Rotte Bio con Prosciutto Iberico 13,5

Uova biologiche, prosciutto iberico, patate fritte artigianali ed erba cipollina

Uova Rotte Bio con Sobrasada 13,5

Uova biologiche, sobrasada di Minorca, patate fritte artigianali ed erba cipollina

Brioche Ripieno di Formaggio e Sobrasada (1 pz.) 9,5

Panino cinese fritto ripieno di formaggio Mahén D.O. e sobrasada

Millefoglie di Foie Gras con Formaggio Mahén (2 pz.) 14

Pasta sfoglia croccante, foie gras curato alla vaniglia, formaggio Mahén grattugiato e
riduzione di Pedro Ximenez

Fettine di Picanha Stagionata di Minorca 15

Picanha stagionata 45 giorni, tuorlo d’'uovo, capperi, dadini di formaggio Mahon e crostini

Croissant con Steak Tartare di Manzo Stagionato 16

Croissant sfogliato con steak tartare di manzo stagionato 45 giorni e uovo di quaglia

Bocconcini di Pollo Ruspante con Salse 13

Strisce di pollo marinate e impanate con panko, salsa barbecue al caffé e curry

Taco di Agnello con Yogurt e Menta (2 pz.) 15

Agnello cotto a bassa temperatura, in taco di foglia di shiso in tempura con salsa allo yogurt
e menta

Gyoza di Pollo al Curry con Verdure (6 pz.) 13,6
Gyoza di pollo al curry con verdure, aglio, zenzero e salsa di soia
Riso di Manzo Stagionato e Funghi 27

Riso di manzo stagionato 30 giorni e funghi, servito in padella (15 minuti di cottura)

Crocchette di Prosciutto Iberico (5 pz.) 12,5

Dal Mare

Calamari all’Andalusa 15,5

Calamari allandalusa e aioli

Tartare di Tonno Rosso 21
Dadini di tonno rosso, salsa aglio bianco, tapioca soffiata e olio al basilico

Croccante di Tonno Rosso e Alghe (2 pz.) 13
Croccante di alga nori e tonno rosso, ripieno di maionese al kimchi e guacamole
Tagliolini con Gamberi di Minorca e Salsa Suquet 15

Noodles udon, salsa “suquet” di pesce, tartare di gambero rosso di Minorca, germogli di erbe
e uovo di quaglia

Capasanta alla Brace con Salsa Thai (1 pz.) 4,5

Capasanta alla brace con salsa thai al latte di cocco, aglio, zenzero e coriandolo

Ceviche di Corvina 18
Corvina, latte di tigre, patata dolce, cipolla rossa e chips di platano
Acciuga del Cantabrico, Brioche e Tartufo (1 pz.) 8

Brioche tostata con burro affumicato, acciuga del Cantabrico e tartufo fresco

Frittella di Ortica, Scarola e Gambero Rosso (1 pz.) 8

Frittella di scarola e ortica con tartare di gambero rosso di Minorca

Donut di Seppia 10

Donut ripieno di seppia stufata nel suo nero

Frittelle di Baccala (8 pz.) 13

4 INSALATE +

Cuori di Lattuga alla Brace con Sgombro Affumicato 14,5

Cuori di lattuga alla brace, sgombro affumicato, crema di patata dolce, spicchi d'arancia, frutta
secca e vinaigrette al miele

Pollo Croccante 14,5

Pollo croccante, misticanza 4 foglie, pomodorini, cetriolo, fragole, salsa al mango e salsa caesar

Pomodoro e Formaggio Mahon 15

Pomodoro, gelato e mousse di formaggio Mahén, olio al basilico e sottaceti

Salmone e Avocado 17

Salmone affumicato, avocado, misticanza 4 foglie, pomodorini, uova di trota, cetriolo e vinaigrette
di Modena

Alga Wakame con Calamaretti e Salmone 18

Alga wakame, calamaretto confit, salmone, uova di trota e salsa thai

4+ HAMBURGER ALLA GRIGLIA+

Wagyu 15
Carne di manzo Wagyu 100% di Minorca (150 g.) alla brace di carbone, formaggio, maionese alla
senape, pomodoro, lattuga e pane brioche artigianale

Costata di Manzo Stagionata 19,9

Carne macinata di costata stagionata (200 g.) alla brace di carbone, formaggio, maionese alla
senape, pomodoro, lattuga e pane brioche artigianale

Pollo Impanato 13

Pollo impanato (180 g.), formaggio, maionese alla senape, pomodoro, lattuga e pane brioche
artigianale

La Verde (V) 14
Burger Beyond Meat (130 g.) alla brace di carbone, formaggio, maionese alla senape, pomodoro,
lattuga e pane brioche artigianale

+ Patatine Fritte Artigianali 1,9€ -

Extra: Cipolla caramellata (0,5) - Bacon (0,9) - Formaggio di capra o uovo (1,25)

4 GRIGLIA AL CARBONE NATURALE +

Specialita nel forno Josper - Carbone di leccio di Minorca
Dal Mare

Polpo tra le Isole 24

Tentacolo di polpo alla brace, parmentier di sobrasada, patate rugose, mojo verde e mojo rosso

Filetto di Branzino 24

Filetto di branzino alla brace, patate, verdure saltate e salsa bernese

Cozze di Minorca 15

Cozze di Minorca alla brace

Dentice con Salsa Meuniére 26

Dentice con salsa meuniére, crema di cavolfiore, finocchio marino e capperi in aceto
Dalla Terra
Picanha di Vitello di Minorca (300 g.) 25

Picanha di Vitello di Minorca stagionata 50 giorni, alla brace e affettata, con patatine fritte e salsa
chimichurri

Costata di Manzo (600 g.) 37

Costata di manzo alla brace affettata



Mojito alla Menta

Rum, lime, ginger ale e menta

Mojito alla Fragola

Rum, fragole fresche, ginger ale e menta

Mojito Tropicale

Rum, mango, frutto della passione, ginger ale e menta

Pifia Colada

Rum Bacardi, Malibu, succo d’ananas e crema di cocco

Daiquiri alla Fragola

Vodka, fragole fresche e zucchero

San Francisco
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4 COCKTAILS +

Pomada Frozen

Gin Xoriguer e granita al limone

Margarita

Tequila José Cuervo, Cointreau e succo di limone

Old Fashioned

Whisky Bourbon, liquore Frangelico, angostura, scorza d’'arancia e chicchi di caffé

Mango Mai Tai

Rum, mango, Amaretto e succo di lime

Negroni

Gin, Campari e Vermouth rosso

4 ANALCOLICI +

Succo di limone, succo d’ananas, succo d’arancia, succo di pesca e granatina

Blue Hawaiian

Succo d'ananas, latte di cocco e blue curacao

Strawberry Punch

Succo di limone, succo d’'arancia, ginger ale e fragole fresche

- Versioni analcoliche -
- Mojito alla Menta

- Pifia Colada -

- Daiquiri alla Fragola
- Mojito alla Fragola
- Mojito Tropicale

4 GIN TONICS +

Tonica Royal Bliss - Tonica - Fragola - Yuzu (agrumato e amaro)

BOMBAY SAPHIRE

HENDRICK'S

BULLDOG TANQUERAY

PUERTO DE INDIAS

G'VINE

BEEFEATER SEAGRAM'S

BIRRE

Estrella Damm
Estrella Galicia
Alhambra

Voll Damm

Free Damm
Boccale Birra (0,51)

SANGRIE

Sangria Vino Rosso (1 L)

Sangria Vino Bianco (1 L)

Sangria Cava (1)

Calice Sangria (0,33 L)

Tinto de Verano (Vino rosso + Fanta limone o gassosa)




