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4+ TAPAS ET A PARTAGER + 4 SALADES +

Du Potager

Pate Feuilletée de Pommes de Terre Bravas

Pate feuilletée de pommes de terre, ciboulette, aioli et sauce brava au curry rouge
Houmous et Pain Pita (V)

Houmous de pois chiches, crudités baby, olives noires, coriandre, ail et pain pita
Nachos au Fromage et Sauce Guacamole

Nachos au mais, fromage, sauce pico de gallo, coriandre et guacamole

Pain de Cristal a la Tomate (V)

De la Terre

Bikini Croustillant de Joues de Veau (2 u.)
Pain brioché croustillant, joues de veau cuites a basse température, sauce moutarde verte et
demi-glace

Cotes de Porc et Sauce Asiatique

Cotes de porc braisées a basse température, fruits secs, sauce asiatique et lait de coco
« Huevos Rotos » et Jambon Ibérique

(Eufs bio, jambon ibérique effiloché, pommes de terre frites et ciboulette

« Huevos Rotos » et Sobrasada

Eufs bio, sobrasada de Minorque, pommes de terre frites et ciboulette

Brioche Farci au Fromage et Sobrasada (1 u.)

Pain chinois frit farci au fromage de Mahoén D.O. et sobrasada

Feuilleté de Foie au Fromage de Mahdn (2 u.)

Pate feuilletée croustillante, foie gras a la vanille, fromage de Mahén rapé et réduction de
Pedro Ximenez

Tranches de Picanha Affinée de Minorque

Picanha affinée 45 jours, jaune d'ceuf, cpres, dés de fromage de Mahon et pain grillé
Croissant au Steak Tartare de Boeuf Affiné

Croissant feuilleté au steak tartare de beeuf affiné 45 jours et ceuf de caille
Batonnets de Poulet Fermier et Ses Sauces

Lanieéres de poulet marinées panées a la chapelure panko, sauce barbecue au café et curry

Taco d'Agneau au Yaourt et a la Menthe (2 u.)

Agneau cuit a basse température, en taco de feuille de shiso en tempura avec sauce yaourt et
menthe

Gyozas de Poulet au Curry et Légumes (6 u.)
Gyozas de poulet au curry, légumes, ail, gingembre et sauce soja
Riz de Boeuf Affiné et Champignons

Riz de beeuf affiné 30 jours et champignons, servi en boite (15 minutes de cuisson)

Croquettes au Jambon Ibérique (5 u.)

De la Mer

Calamars a I'Andalouse

Calamars a l'andalouse et sauce aioli

Tartare de Thon Rouge
Dés de thon rouge, sauce ail blanc, soufflé de tapioca et huile au basilic

Croustillant de Thon Rouge et Algues (2 u.)

Croustillant d'algue nori et thon rouge, farci de mayonnaise kimchi et guacamole

Nouilles a la Crevette de Minorque et Sauce Suquet

Nouilles udon, sauce “suquet” de poisson, tartare de crevette rouge de Minorque, pousses
d’herbes et ceuf de caille

Coquille Saint-Jacques Grillée et Sauce Thai (1 u.)

Coquille Saint-Jacques grillée avec sauce thai au lait de coco, ail, gingembre et coriandre
Ceviche de Maigre

Maigre, lait de tigre, patate douce, oignon rouge et chips de banane plantain
Anchois de Cantabrie, Pain Brioché et Truffe (1 u.)

Brioche grillée au beurre fumé, anchois de Cantabrie et truffe fraiche

Beignet d'Orties, Scarole et Crevettes Rouges (1 u.)

Beignet de scarole et d'orties avec tartare de crevettes rouges de Minorque

Beignet de Seiche

Beignet fourré a la seiche cuisinée a l'encre

Beignets de Morue (8 u.)

Bourgeons Grillés et Maquereau Fumé
Bourgeons grillés, maquereau fumé, créme de patate douce, quartiers d'orange, fruits secs et
vinaigrette au miel

Poulet Croustillant
Poulet croustillant, mélange 4 feuilles, tomates cerises, concombre, fraises, sauce mangue et
sauce César

Tomates et Fromage de Mahon

Tomates, glace et mousse de fromage de Mahén, huile au basilic et cornichons

Saumon et Avocat

Saumon fumé, avocat, mélange 4 feuilles, tomates cerises, ceufs de truite, concombre et
vinaigrette de Modéne

Wakame avec Chipirons et Saumon

Algue wakame, chipiron confit, saumon, ceufs de truite et sauce thai

4 HAMBURGERS A LA BRAISE +

Wagyu
Viande de beeuf Wagyu 100% de Minorque (150 g.) grillée au charbon de bois, fromage,
mayonnaise a la moutarde, tomate, laitue et pain brioché artisanal

Hamburger de Cote de Boeuf Affinée
Viande hachée de cote de beeuf affinée (200 g.), grillée au charbon de bois, fromage,
mayonnaise a la moutarde, tomate, laitue et pain brioché artisanal

Poulet

Poulet pané (180 g.), fromage, mayonnaise a la moutarde, tomate, laitue et pain brioché
artisanal

La Verte (V)

Viande Beyond Meat (130 g.) grillée au charbon de bois, fromage, mayonnaise a la
moutarde, tomate, laitue et pain brioché artisanal

4+ A LA BRAISE AU CHARBON DE

BOIS NATUREL +

Découvrez nos spécialités a la braise de charbon de bois de Chéne cuites au Josper
De la Mer

Patte de Poulpe Entre les lles
Patte de poulpe grillée, parmentier de sobrasada, pommes de terre ridées, mojo vert et mojo
rouge

Filet de Bar

Filet de bar grillé, pommes de terre ridées, légumes sautés et sauce béarnaise

Moules Grillées de Minorque

Moules Grillées de Minorque

Denté a la Sauce Meuniére

Denté sauce meuniere, créme de chou-fleur, fenouil marin et capres au vinaigre

De la Terre

Picanha de Veau de Minorque (300 g.)
Picanha de Veau de Minorque affinée 50 jours, grillée a la braise et tranchée, avec frites et
sauce chimichurri

Cote de Beeuf (600 g.)

Cote de beeuf grillée a la braise et tranchée
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4 COCKTAILS +

Mojito a la Menthe Pomada Frozen

Rhum, citron vert, ginger ale et menthe Gin Xoriguer et granité au citron

Mojito a la Fraise Margarita

Rhum, fraises fraiches, ginger ale et menthe Tequila Jose Cuervo, Cointreau et jus de citron

Mojito Tropical Old Fashioned

Rhum, mangue, fruit de la passion, ginger ale et menthe Whisky Bourbon, liqueur Frangelico, angostura, zeste d'orange et grains de café

Piia Colada Mango Mai Tai

Rhum Bacardi, Malibu, jus d'ananas et créme de coco Rhum, mangue, Amaretto et jus de citron vert
Daiquiri a la Fraise Negroni
Vodka, fraises fraiches et sucre Gin, Campari et Vermouth rouge

4 SANS ALCOOL +

San Francisco Strawberry Punch
Jus de citron, jus d'ananas, jus d'orange, jus de péche et grenadine Jus de citron, jus d'orange, ginger ale et fraises fraiches
Blue Hawaiian - Versions sans alcool -

Jus d'ananas, lait de coco et blue curagao

- Mojito a la menthe
- Pifia Colada -

- Daiquiri a la fraise
- Mojito a la fraise

- Mojito Tropical

4 GIN TONICS 4+

Tonic Royal Bliss - Tonic - Fraise - Yuzu (agrumes et amer)

BOMBAY SAPHIRE HENDRICK'S BULLDOG TANQUERAY

PUERTO DE INDIAS G'VINE BEEFEATER SEAGRAM'S

BIERES SANGRIAS

Estrella Damm Sangria au Vin Rouge (1 L)

Estrella Galicia Sangria au Vin Blanc (1 L)

Alhambra Sangria au Cava (1)

Voll Damm Verre de Sangria (0,33 L)

Free Damm Tinto de Verano (Vin rouge + Fanta citron ou limonade)

Chope de Biére (0,5L)



