
  

✦  T A P A S  Y  C O M P A R T I R  ✦  

Del huerto 

Hojaldre de Patatas Bravas 8,9 
Hojaldre de patatas, cebollino, alioli y salsa brava de curry rojo 

Hummus y Pan de Pita (V) 10 
Garbanzos, verduras baby, aceitunas negras, cilantro, ajo y pan de pita 

Nachos con Queso y Guacamole 12,5 
Tortitas de maíz, queso, pico de gallo, cilantro y salsa guacamole 

Pan de Cristal con Tomate (V) 4,5 

 

De la Tierra 

Bikini Crujiente Carrillera Ternera (2 u.) 16 
Pan brioche crujiente, carrillera cocinada a baja temperatura, salsa de mostaza verde y 

demiglace 

Costilla de Cerdo con Salsa Asiática 15 
Costilla a la brasa baja temperatura, frutos secos, salsa asiática y leche de coco 

Huevos Rotos Ecológicos con Jamón Ibérico 13,5 
Huevos ecológicos, virutas de jamón ibérico, patata natural frita y cebollino 

Huevos Rotos Ecológicos con Sobrasada 13,5 
Huevos ecológicos, sobrasada de Menorca, patata natural frita y cebollino 

Brioche Relleno de Queso y Sobrasada (1 u.) 9,5 
Pan chino frito relleno de queso Mahón D.O. y sobrasada 

Hojaldre de Foie con Queso Mahón (2 u.) 14 
Hojaldre crujiente, foie curado con vainilla, queso mahón rallado y reducción de Pedro 

Ximenez 

Láminas de Picaña Madurada de Menorca 15 
Picaña madurada 45 días, yema de huevo, alcaparras, dados de queso Mahón y tostas 

Croissant con Steak Tartar de Vaca Madurada 16 
Croissant de hojaldre con steak tartar de vaca madurada 45 días y huevo de codorniz 

Fingers de Pollo Campero con Salsas 13 
Tiras de pollo marinadas con panko, salsa barbacoa de café y curry 

Taco de cordero con yogurt y menta (2 u.) 15 
Cordero cocinado a baja temperatura, en taco de hoja de shiso en tempura con salsa de 

yogurt y menta 

Gyozas de Pollo al Curry con Verdura (6 u.) 13,6 
Gyozas de pollo al curry con verdura, ajo, jengibre y salsa de soja 

Arroz de Vaca Madurada y Setas 27 
Arroz en lata de vaca madurada 30 días y setas (15 minutos de cocción) 

Croquetas de Jamón Ibérico (5 u.) 12,5 

 

Del Mar 

Calamares a la Andaluza 15,5 
Calamares a la andaluza y alioli 

Tartar de Atún Rojo 21 
Dados de atún rojo, salsa de ajo blanco, suflado de tapioca y aceite de albahaca 

Crujiente de Atún Rojo y algas (2 u.) 13 
Crujiente de alga nori y atún rojo, relleno de mayonesa de Kimchi, guacamole  

Tallarines con gamba de Menorca y Salsa suquet 15 
Fideos udon, salsa “suquet” de pescado, tartar de gamba de Menorca, huevo de codorniz y 

brotes de hierbas 

Zamburiña a la Brasa con Salsa Thai (1 u.) 4,5 
Zamburiña a la brasa con salsa Thai de leche de coco, ajo, jengibre y cilantro 

Ceviche de Corvina 18 
Corvina, leche de tigre, boniato, cebolla morada y chip de plátano 

Anchoa Cantábrico, Pan Brioche y Trufa (1 u.) 8 
Brioche tostado con mantequilla ahumada, anchoa del Cantábrico y trufa fresca 

Raola de Ortigas, Escarola y Gamba Roja (1 u.) 8 
Buñuelo de escarola y ortigas con tartar de gamba roja de Menorca 

Donut de Sepia 10 
Donut relleno de sepia guisada en su tinta 

Buñuelos de Bacalao (8 u.) 13 

 
✦  E N S A L A D A S  ✦  

Cogollos a la Brasa y Caballa Curada 14,5 
Cogollos a la brasa, caballa curada, crema de boniato, gajos de naranja, frutos secos y vinagreta 

de miel 

 

Pollo Crujiente 14,5 
Pollo crujiente, mezclum 4 hojas, tomates cherry, pepino, fresas, salsa de mango y salsa césar 

 

Tomate y Queso Mahón 15 
Tomate, helado y mousse de queso Mahón, aceite de albahaca y encurtidos 

 

Salmón y Aguacate 17 
Salmón ahumado, aguacate, mezclum 4 hojas, tomates cherry, huevas de trucha, pepino y 

vinagreta de Módena 

 

Alga Wakame con Chipirones y Salmón 18 
Alga de wakame, chipirón confitado, salmón, huevas de trucha y salsa thai 

 

✦  H A M B U R G U E S A S  A  L A  B R A S A  ✦  

 

Wagyu  15 
Carne de ternera Wagyu 100% de Menorca (150 g.) a la brasa de carbón, queso, mayonesa de 

mostaza, tomate natural, lechuga y pan brioche horneado por un artesano local 

 

Chuletón de Ternera Madurada 19,9 
Carne de chuletón de ternera (200 g.), a la brasa de carbón, queso, mayonesa de mostaza, tomate 

natural, lechuga y pan brioche artesano 

 

Pollo 13 
Carne de pollo rebozado (180 g.), queso, mayonesa de mostaza, tomate natural, lechuga y pan 

brioche horneado por un artesano local 

 

La Verde (V) 14 
Carne de Beyond Meat (130 g.) a la brasa de carbón, queso, mayonesa de mostaza, tomate 

natural, lechuga y pan brioche horneado por un artesano local 

 

+ Patatas fritas naturales 1,9€ ·   

Extras: Cebolla caramelizada (0,5) · Bacon (0,9) · queso de cabra o huevo (1,25) 

✦  A  L A  B R A S A  D E  C A R B Ó N  N A T U R A L  ✦  

Prueba nuestras especialidades a la brasa de carbón de encina cocinadas en Josper  

Del Mar 

Pata de Pulpo Entre Islas 24 
Pata de pulpo a la brasa, parmentiere de sobrasada, papas arrugadas, mojo verde y mojo rojo 

 

Lomo de Lubina 24 
Lomo de lubina a la brasa, papas, verduras salteadas y salsa bearnesa 

 

Mejillones de Menorca 15 
Mejillones de Menorca a la brasa 

 

Dentón con salsa Meunier 26 
Dentón con salsa Meunier, crema de coliflor, hinojo marino y alcaparras encurtidas 

De la Tierra 

Picaña de Ternera de Menorca (300g.) 25 
Picaña de ternera de Menorca madurada 50 días a la brasa trinchado con patatas fritas y salsa 

chimichurri 

 

Chuletón de Vaca (600g.) 37 
Chuletón de vaca mayor a la brasa trinchado 



(V) Opción Vegana · Si usted padece de alguna alergia o intolerancia, por favor consulte con el camarero/a · IVA incluido 

 
 

✦  C O C K T A I L S  ✦  

 

Mojito de Menta 9,5  
Ron, lima, ginger ale y hierbabuena 

 

Mojito de Fresa 10  
Ron, fresas naturales, ginger ale y hierbabuena 

 

Mojito Tropical 10  
Ron, mango, fruta de la pasión, ginger ale y hierbabuena 

 

Piña Colada 9,5  
Ron Bacardí, Malibu, zumo de piña y batida de coco 

 

Daiquiri de Fresa 9,5  
Vodka, fresas naturales y azúcar 

 

 Pomada Frozen 9  
Gin Xoriguer y Granizado de limón 

 

Margarita 8,5  
Tequila José Cuervo, Cointreau y zumo de limón 

 

Old Fashioned 8,5  
Whisky Bourbon, Licor Frangelico, angostura, piel de naranja y granos de café 

 

Mango Mai Tai 8,75  
Ron, mango, Amaretto y zumo de lima 

 

Negroni 8,5  
Ginebra, Campari y Vermut negro 

 

 

✦  S I N  A L C O H O L  ✦  
 

San Francisco 6  
Zumo de limón, zumo de piña, zumo de naranja, zumo de melocotón y granadina 

 

Blue Hawaiian 7  
Zumo de piña, leche de coco y blue curaçao 

 

 Strawberry Punch 7  
Zumo de limón, zumo de naranja, ginger ale y fresas naturales 

 

· Versiones sin alcohol ·   

· Mojito de menta (7,5) 

· Piña Colada · (7,5) 

· Daiquiri de fresa (7,5)    

· Mojito de fresa (8) 

· Mojito Tropical (8) 

 

✦  G I N  T O N I C S  ✦  

Tónica Royal Bliss · Tónica · Fresa · Yuzu (cítrico y amargo) 

BOMBAY SAPHIRE  

11  
HENDRICK'S  

13  
BULLDOG  

12  
TANQUERAY  

9  

PUERTO DE INDIAS  

10  
G'VINE  

14  
BEEFEATER  

8,5  
SEAGRAM'S  

9  

 

C E R V E Z A S  
Estrella Damm 3,6  

Estrella Galicia 3,6  

Alhambra 4,2 

Voll Damm  4 

Free Damm 3,6  

Jarra Cerveza (0,5L) 6  

 S A N G R Í A S  
Vino Tinto (1L) 18  

Vino Blanco (1L) 18  

Cava (1L) 20  

Copa Sangria (0,33L) 6,5  

Tinto de Verano (Vino tinto + Fanta limón o Gaseosa) 7  

 

 


